Acquafredda
Vitello tonnato (lonchas de ternera con mayonesa de atún)

o

Insalata con ricotta al forno (ensalada con requesón horneado)

----------

Lasagna alla bolognese (lasaña clásica a la boloñesa)

o

Piadina speck e provola affumicata

(pizza fina doblada con jamón y queso ahumado)

----------

Semifreddo al pistacchio (pastel frío de pistacho)

o

Tiramisú

Precio Todo Incluido 19 € + IVA
Al Natural

Croquetas de puerros y espárragos trigueros

----------

Ensalada de corazones de escarola con queso feta, frambuesas,nueces y

pasas con aliño de aceite de oliva ,mostaza y miel

----------

Ragout de niscalos silvestres, ajetes de nuestra huerta y cous-cous con pasas y piñones

----------

Tarta de requesón con chocolate.

----------

Una copa de vino tinto de la Ribera del Duero

25 € 

Amalfi

“Menú del Chef”

25 € con bebida

Anema e Core

Ensalada de cordero, en salsa de hinojo, alcachofas naturales y vinagreta de limón

o

Mixto de verduras, huevo estrellado y queso

o

Rotolone (rulo de pizza relleno de mortadela y rucola)

----------

Lasagna (lasaña de carne o de verdura)

o

Cuori di Napoli (corazones rellenos de queso, pera y salsa de tomatitos y almejas)

o

Cordero al horno asado con hinojo y puré de patata a la trufa

o

Pizza (jamón, mozzarella y setas)

----------

Torta Caprese (tarta de chocolate y nuez acompañado de helado)

Panna cotta (flan de nata de chocolate blanco)

Tiramisú

----------

Vino, café y limoncello

35 €

Anema e Core
Ensalada de pulpo y boletus

o

Queso provolone a la plancha con foie

o

Mil hojas de berenjena horneadas con tomate, mozzarella y parmesano

----------

Risotto Mare (arroz con carabineros y calabacín crujientes)

o

Parpadelle (cintas de pastas, salchicha y crema de trufa negra)

o

Tagliata de atún (atún laminado con tomate, gratinados al horno)

o

Entrecot a la plancha: patatas al romero y verduras salteadas

----------

Cuore Anema (corazón de chocolate caliente acompañado de helado)

o

Semifreddo Della passione (pastel de helado con coco y chocolate)

o

Tarta de queso con mermelada de fruta

----------

Vino, café y limoncello

40 €

Anonimatto

Mozzarella con jamón

Ensalada del Chef

----------

Ternera a la parrilla

o

Crepe a elegir

o

Salmón con salsa de ahumados

o

Pasta a elegir

----------

Postre o café y 1 botella de vino de la casa

27 €

Barriga Llena

Guacamole o mini nachos o enchiladas potosinas o sope de pollo o atún diabla o queso fundido o barra de ensaladas

----------

Pollo cabreado o pollo flor o pollo cacahuate o tiras chiken o puntas cuitlacoche o tiras locas o alambre de ternera o cochinita pibil

----------

Dulce de mango o dulce de guayaba o flan de kalhua o tartaleta de queso o tartaleta de chocolate o helados panza o café de olla

----------

Cerveza mexicana o copa de vino o refresco o agua

26 €
Basilicco, cocina italiana & parrilla argentina
Langostino crujiente con crema de ajo dulce

----------

Ensalada Toscana: rucola, pera y parmesano con salsa di proseco

o

Raviolini di calabaza alle burro e salvia

----------

Lomo argentino a la brasa con tomate y patata panadera

o

Rodaballo al aceite de naranja con verduras cocidas

----------

Crema de mascarpone con frutos del bosque

o

Helado artesanal

Bella Lola

Aperitivo de patatas revolconas con txistorra navarra

Ensalada de queso de cabra caramelizado con salmorejo clásico

Huevos de la abuela Pilar

Merluza crujiente con pimentón de la Vera

Corte de Kobe a la sal

Chocolate amargo con helado de dulce de leche

32 € IVA no incluido
Boccondivino

Polpette di baccalá, calde, con pomodoro, freddo, in scapece di limone

(Albóndigas calientes de bacalao con salsa fría de tomate y limón)

o

Polpo alla Luciana

(Pulpo guisado con tomate y vinagre de vino)

----------

Fettuccine con ragù di coniglio, olive e capperi, rosmarino

(Cintas frescas con conejo, aceitunas, alcaparras y aceite de romero)

o

Malloreddus con polpette e pomodoro al finocchietto selvatico e zafferano 

(Pasta corta de Cerdeña con albóndigas, tomate y hinojo silvestre)

----------

Cannoli di melanzana e ricotta

(Canutillos de berenjena rellenos de requesón)

o

Panna cotta al caffe

40 €
Café Varela

Jamón ibérico

Pimientos asados con bonito

Chipirones de anzuelo a la parrilla

----------

Lubina a la espalda

o

Bacalao a la Gallega

o

Cordero lechal a fuego lento

o

Entrecot de novillo con patatas rústicas

----------

Crema de natillas

Helado de yogur de fresa

36 € + 7% de IVA

Casa Perico

Ensaladilla Rusa

Croquetas caseras

Gambas a la gabardina

Jamón de bellota

----------

Arroz a lo cutre

----------

Merluza Romana

----------

Chulaponas de cordero

----------

Carne roja a la brasa

----------

Pan, bebida, postres, café y licor

36 €
Castelbi

(Menú para 2 personas)

Entrada de la casa

----------

Gambones plancha 1/2 Kg

----------

Chuletón fileteado con patatas y pimientos de piquillo (1 Kg)

----------

Pudin casero con caramelo y nata

29 €
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China Crown

Dim Sum

----------

Langostinos crujientes con salsa de frutas tropicales

----------

Arroz crujiente con caldo de pescado

----------

Pato con salsa de ciruelas

----------

Postre

22 € + 7% de IVA
Cornucopia

Plato de degustación con tres especialidades:

Ensalada de muchas hojas con cebolla caramelizada y vinagreta de frambuesa y jerez

Croquetas de boletus y aceite de trufa blanca, sobre hojas variadas aderezadas con aceitede oliva virgen y queso parmesano

Rollito de bacalao relleno de crema de queso y espinacas con salsa de pimiento rojo 

----------

Pasta fresca rellena de pera y queso pecorino, con un toque de tomillo y sal de trufa

o

Entrecot marinado en Bourbon y miel a la parrilla con patatas machacadas al ajo y aceite 

o

Magret de pato a la parrilla con aceite de trufa blanca y puré de batata con cebolla 

o

Atún a la parrilla en salsa de soja, aceite de sésamo y jengibre con de cous cous y ensalada de cítricos

----------

Tarta negra de chocolate con almendras y salsa de naranja con maracuyá

30 €

Dassa Bassa

Crema de lentejas con confit de pato

----------

Carrillera de cerdo al vino tinto

----------

Copa de tiramisú

30 € sin IVA

D´Fábula

Espárragos trigueros con jamón de pato

----------

Dorada a la bilbaína

----------

Pollo de corral en pepitoria

----------

Tarta fina de manzana con helado

----------

Café y delicias, chupito de licor de frutas

----------

Agua y vino

38 € 7% IVA incluido
East 47

Bocaditos fritos de calamares en tempura con mayonesa

----------

Merluza al vapor con aceite de oliva

----------

Cordero confitado con Quínoa Real

----------

Borrachito de café con Capuchino de Coco

----------

Café de Colombia natural

----------

Cava Castillo de Perelada Brut

Hacienda Grimón Joven, Bodega Hacienda Grimón, D.O.Ca. Rioja

Aguas Minerales

35.00 + 7 % de IVA
Ëco Bar y spa

Ëco-ensalada

o

Ëco-cremas

o

Ëco-sushi

----------

Carrilleras de cerdo ibérico ecológico al Pedro Ximenez

o

Papillote de salmón en salsa de coco

o

Carne de seitán marinada, compota de peras y manzanas, hojas verdes, berros y semillas

----------

Postre

25 € 
http://www.turismomadrid.es

El Chaflán

Chipirón con parmentier

----------

Buey con boletus y piñones

----------

Tiramisu

25 € + 7% de IVA
http://www.turismomadrid.es

El Escondite (Alberto Alcocer)
Ensalada de Jabugo y parmesano

o 

Ensalada de cabra

----------

Croquetas caseras de jamón

Huevos estrellados con chistorra

Mini-milanesas con salsa de mostaza-miel

Bocaditos de provolone

Bandejas de pinchos y hamburguesitas variadas

----------

Surtido de postres El Escondite

26 € con bebida + 7% de IVA
http://www.turismomadrid.es

El Escondite (Conde de Aranda)

Ensalada de Jabugo y parmesano

Croquetas caseras de jamón

Huevos estrellados con chistorra

Mini-milanesas con salsa de mostaza-miel

Bocaditos de provolone

Bandejas de pinchos y hamburguesitas variadas

----------

Surtido de postres El Escondite

26 € con bebida + 7% de IVA
El Jamón y el Churrasco

Al centro para compartir: jamón, lomo y salchichón Ibéricos, mermelada de pimientos a los dos quesos, setas empanadas con salsa Ali-olí, espárragos rellenos de gambas con salsa Aurora y pulpo a la gallega

----------

Pescados frescos del día

o

Chuletón de buey fileteado a la piedra

o

Solomillo de Corzo con salsa de moras

o

Presa Ibérica con torta del Casar

o

Entrecot de Buey a la parrilla

----------

Sorbete de limón al cava

o

Variado de postres de la casa

----------

Café y licores de la casa

Rioja o Ribera crianza de la casa, cervezas con y sin alcohol, refrescos, agua 

40 € IVA incluido

El Olivar de Ayala

Salmorejo con taquitos de jamón

Tortillitas de camarones

Chipirones a la plancha con cebollitas y alioli

Solomillo ibérico con roquefort

27 €

El Pabellon de Ondarreta

Entradas a compartir: ensalada de queso de cabra, jamón de pato, frutas silvestres y vinagreta de mostaza, degustación de croquetas y huevos rotos de setas y jamón

----------

Merluza chipirona

o

Milhojas de rabo de toro con arroz Basmati y reducción de Pedro Ximénez

o

Carrillera de ternera con patata panadera

----------

Postre de la Casa

----------

Vino de la Casa

Café

37€ + 7% de IVA

El Palacio de la Misión

Ensalada de salmorejo con ibérico de bellota

----------

Iglú de queso fresco con salsa de frambuesa

----------

Solomillo de Ibérico en hojaldre con hongos y trufas

----------

Café Natural de Colombia

----------

Blanco de Rueda Viña Mocén, Tinto de Rioja Marqués de Arienzo Crianza ó similar, agua 

32 € + 7% de IVA

El Verdil

Crema fría de ñame con yogur y zanahoria

----------

Ensalada de queso de cabra con salsa de sheba

----------

Solomillo de avestruz, torta de yuca y chips de patata

----------

Torrija de berenjena con helado de jenginre y fruta de la pasión

35 €

Europa Decó

Virutas de Foie con Pedro Ximénez

o 

Ensalada de Berberechos Naturales

 o

La Armonía del Atún Rojo

----------

Escalopines de lomo de lubina en caldo de algas y ortiguilla

o 

Lomo de atún rojo con garum

o

Merluza en Caldeirada

----------

Ternera con patatas y salsa de queso Idiazábal

o

Cordero ecológico confitado con aromas mediterráneos

o 

Lagrimas de Ibérico al humo del sarmiento

o 

Capelo de rabo de Wagyu “Kobe” al Jerez

----------

Brownie de chocolate con helado de naranja

o 

Raviolis de manzana con helado de té

o 

Panacotta con frutos rojos y helado de pimienta

----------

Juve Camps Cinta Purpura D.O. Cava

Hacienda Grimón Joven 2007, D.O. Ca Rioja

Agua Mineral, Café de Colombia Natural

37.39 + 7% de IVA
httFabula Green Canal
Flan de coco con langostinos diablo en tempura

----------

Tomate negro con bacalao y patata confitada

----------

Atún rojo sangrante

----------

Mouse de chocolate instantánea

40 € con bebida (IVA no incluido)
Filo Abascal

Menú Solidario mediodía

Entrantes (4 personas): croquetas de jamón ibérico, chips de verduras, provolone con tomate confitado, ensalada Filo

----------

Escalope Milanes

o

Pizza Multifilo

----------

Tarta de queso

o

Helado

----------

Vino de la casa 1 botella cada 4 personas, agua

25 € + IVA 

Menú Solidario noche

Entrantes (4 personas): palitos de Morcilla y brie, huevos rotos con chistorra, croquetas de jamón, ensalada de parmesano y fresas

----------

Hamburguesa Filo

o

Corvina con piperrada y mejillones

----------

Crema de yogur y fresa

o

Tarta de queso

---------

Vino tinto de la casa, agua

30 € + IVA 

Filo Basílica

Menú Solidario mediodía

Croquetas de Jamón Ibérico

----------

Ensalada Filo: espinacas frescas con pollo y queso parmesano con salsa francesa

----------

Pallarda (filete de ternera cortado muy fino a la brasa)

o

Pollo de las Indias, pechuga de pollo al curry con arroz salvaje

o

Pizzas Variadas

----------

Postre y café

Bebidas, refrescos, copa de vino o Lambrusco

20 € + IVA

Menú Solidario noche

Provolone a la parrilla con tomate confitado y orégano fresco

Croquetas de Jamón Ibérico

Ensalada de Rúcula

Pizzas Variadas

----------

Confit de pato (Muslo de pato con salsa de arándanos y mermelada de cebolla)

o

Entrecotte a la mostaza con una guarnición de patatas panaderas

o

Bacalao al ajo arriero

----------

Tartas variadas

o

Café

----------

Vino de la casa, agua mineral, cerveza o refresco y copa de Cava

26 € +IVA

Guipuzcoa

Sopa de Pescadores

----------

Escalopines de ternera con patatas y salsa de queso Idiazábal

----------

Arroz con leche casero

----------

Pan, vino, agua y café

27 € IVA incluido
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Hakkasan

Sopa de aleta de tiburón

----------

Ceviche de mero

----------

Arroz salvaje con salteado de verduras y langostinos

----------

Pato Cheapan

----------

Postre

32 € + 7% IVA
HEVIA

Ensalada de cebolleta estofada con tomate y crujiente de jamón y cebolla

----------

Patatas con foie micuit y trufa negra sobre salsa de boletus

----------

Lomitos de bocartes sobre lecho de lechuga y cebolla

----------

Codillo alemán con chucrut y puré de patata

----------

Camembert Normando de leche cruda con helado de vainilla y miel trufada

30 € con IVA

Horno de Juan

Huevos estrellados con jamón

----------

Ensalada de la casa

----------

Cordero o cochinillo asado al horno de leña

----------

Postre a elegir

----------

Incluye vino de la casa o bebidas

60€ para dos personas + 7% IVA

KRANC

Croquetas caseras de bacalao y de jamón

----------

Ensalada Toscana: rúcula, pera, queso parmesano, cherri, y aliño de cava

o

Revuelto de gambas: setas, espárragos, jamón y gambas

----------

Lubina a la bilbaina con patatas a la crema

o

Entrecot argentino con patatas y ensalada

----------

Tiramisú

o

Souffle de queso con salsa de arándanos

----------

Copa de vino tinto crianza, blanco o rosado o, copa de cerveza, agua o refresco

Café o infusión

25 € con IVA
La Ancha

Ensalada de aguacate, piñones, requesón y miel

o

Plato de cuchara del día

----------

Tartar de salmón

o

Carrillera de ternera glaseada

----------

Helado de yogurt con crema caliente de higos naturales

----------

Pan, agua, vino tinto “Ugarte” de la D.O.Ca La Rioja. Café

35 € con IVA

La Buganvilla

(Sólo por las noches)

Ensalada de queso de cabra

----------

Revuelto de espárragos trigueros

----------

Arroz de la Huerta (para dos personas)

----------

Tiramisu

----------

Vino Tinto DO. Rioja Beronia Crianza

Vino Blanco DO. Rueda Blanco Nieva

Agua Mineral y Café

35 € IVA Incluido
La Camarilla

Selección de entrantes para compartir: croquetas de jamón, empanadillas de atún,

tostas de tartar de salmón y aguacate, cabrales a la sidra, jamón ibérico con esencia de

tomate, queso Brie y bacon, cecina de León

----------

Carpaccio de buey con virutas de parmesano y recula

o

Huevos estrellados con jamón ibérico

o

Cazuela picante de setas y gambas, crema de champiñón

o

Brocheta de verduras y gambas en tempura

o

Provoleta napolitana con tomate Concassé

o

Solomillo Ibérico en Salsa Antigua

----------

Trufa de chocolate

o

Mousse de turrón

o

Pastel de nueces en salsa de frutos rojos

o 

yogurt griego con piña y fondant de queso y limón

----------

Incluye por persona 1/2 de Agua, Copa de Vino, Café y Copa de Cava

25 € con IVA incluido
La Carnicería

Ensalada de rúcula con rulo de cabra y vinagreta de miel

o

Ensalada de bonito y tomate seco siciliano

o

Pulpo braseado en cama de patata

----------

Degustación de carnes del mundo (cocodrilo, canguro, oryx, ñu, cebra etc.)

o

Entrecot Sierra Norte acompañado de trigueros y pimientos piquillos

o

Parrillada de carnes

----------

Fresas a la pimienta negra

o

Mousse de queso

o

Tocino de cielo (Grado)

----------

Aperitivo y pan 

25 €
La Castafiore

OBERTURA

Canapés

ACTO PRIMERO

Fiochetti rellenos de gongorzola y pera con champiñones a la crema

ACTO SEGUNDO

Delicias de ibérico al oporto con espinacas a la crema

APLAUSOS

Sorbete de pistacho al vodka

Cafés
BISES

Vino tinto de La Castafiore, refrescos y cervezas

Copa de cava

LA GRANJA

Butifarra a la brasa

½ calamares del campo

1/2 berenjenas a la cordobesa

Ensalada de cabra

Pan payes con tomate

----------

¼ o ½ de pollo asado a la leña

o

Lomo de canguro

o

Solomillo de avestruz

o
Chuleton al carbón (2 personas)

----------

Helado de turrón

o

Crema catalana y crujiente de chocolate

Piña catalana ( 2 personas)

o

Bomba de chocolate

20 € con IVA
La Mariachita

Degustación mexicana con flautitas, quesadillas, tacos de

arrachera y pastor, guacamole y mini nachos

Refresco o cerveza

25 €
La Panza es Primero
Primeros a elegir uno

Gordita

Mini nachos

Guacamole

Chimichanga

Queso fundido

Quesadilla de trigo

Sincronizada

Segundos a elegir uno

Tinga de pollo

Pollo al cilantro

Pollo cuitlacoche

Tiras chi-ken

Cochinita pibil

Carnitas df

Cerdo borracho

Tinga de ternera

Ropa vieja

Postres a elegir uno

Mousse de guayaba

Crepas de cajeta

Helados panza

Flan de coco

Tartaleta de queso

Tartaleta de chocolate

Café de olla

Bebidas a elegir una

Cerveza mexicana

Copa de vino

Refresco o agua

26 € con IVA

La Recoleta

Chorizo, morcilla, ensalada de la casa, provoleta

----------

Parrillada argentina (tira de asado, cuadril, entraña) con patatas fritas

----------

Postre ó café

----------

Vino de la casa y agua

36 €

Larios Café

Ensalada de virutas de foie y mango

Delicias orientales con salsa de vino tinto

----------

Ropa vieja con arroz blanco y plátano maduro frito

o

Merluza en salsa marinera

----------

Tarta de manzana y crema

35 € con IVA y bebida

Laventura

Croqueta de jamón con fondo de española suave

Queso de cabra frito con tomate confitado

Lasaña de calabacín y carabineros con Pil-Pil

Lomo de merluza con arroz cremoso de setas

----------

Hojaldre relleno de helado y frutos rojos

----------

Agua y copa de vino

35 €

Le Petit Bar

Bocadito de berenjena asada y jamón de pato

Tortita del Casar sobre cama de hoja de roble y su pan tostado

(Maridados con cava Torre Oria semi-seco)

Chipirones a la media plancha con humus y tomates secos

(Maridado con vino rosado V.T. Castilla Viña Aljibes 2008)

Solomillo al ajo y vinagre de Módena

(Maridado con una copa de vino tinto D.O. Rioja o D.O. Ribera del Duero)

Moscatel de La Marina, dulce y afrutado

38 €
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Mesón del Cid

Saquito de brick con puerros y gambas sobre calabaza y piquillos

o

Habitas tiernas con chipironcitos y carabinero

----------

Merluza gratinada al ajo-aceite sobre espinacas a la crema

o

Muslo de pintada relleno de boletus y foie

----------

Sorbete de manzana verde y cava

o

Helado de vainilla en hojaldre sobre rejilla de chocolate

28 € + 7%IVA

New York Burger
Para 2 personas

Un entrante para compartir a elegir entre: fingers de queso, jalapeños, aros de cebolla a la cerveza, alitas de pollo al carbón, patatas de gajo con queso derretido y bacon, mazorca a la brasa con mantequilla o patata asada

----------

2 hamburguesas medianas (250 gr.)

----------

Un postre para compartir a elegir entre: New York Cheesecake, brownie, Pecan Pie, Tarta pasión por el chocolate, Cookie con chips de chocolate, Helado

30 € IVA incluido

O´Live

Menú mediodía

Aperitivos

Bastones crujientes de berenjena

Salmón plancha con verduritas de temporada

----------

Petit fours

20 € + IVA

Menú noche

Aperitivos

Huevo, setas y trufa

Rissoto de setas

Pollo de corral con su crujiente y pisto

----------

Naranja, mandarina y aceite de oliva

Petit tours

40 € + IVA
Olsen

Carpaccio de atún rojo, remolacha, frambuesas, queso de oveja y almendras

----------

Bondiola de ibérico ahumada, salsa de frutos rojos y cerveza, y puré de patatas

o

Salmón a la plancha con mousseline de vieras, vinagreta de cítricos y pan de brioche

----------

Mousse de chocolate con sorbete de cacao

32 €
OUIMAD

Menú mediodía

Patatas a la importancia con níscalos y ternera

----------

Rape marcado con puré mortero y caviar de arenque

----------

Cremoso de chocolate

----------

Bebidas

30 € 

Pedro Larumbre

Royal de Marisco con Aire de Hinojo

----------

Ensalada de Láminas de Pintada

----------

Queso del Roncal al Aceite Virgen D.O. Penedés

----------

Taco de lubina con raviolis de pesto y jugo de parmesano

----------

Pluma de Ibérico al Oloroso

----------

Esponjoso de Chocolate con Terrina de Albaricoque

40 € + IVA Maridado
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Per Bacco

Parmigiana di melanzane (lasaña de berenjenas)

o

Insalata rucola, pomodorini e parmigiano

----------

Spaghetti carbonara (con huevo, beicon y queso)

o

Pizza Emiliana (tomate, mozzarella y boloñesa)

----------

Panna Cotta

o

Tiramisú

19€ + 7% de I.V.A.
http://www.turismomadrid.es

Pizzicheria

Caprese di bufala

o

Insalata AveCaesar

----------

Fetuccine Amatrice’s style (cintas con beicon, tomate, cebolla y queso)

o

Pizza Prataiola (tomate, mozzarela y champiñones)

----------

Tiramisú

o

Panna cotta

20 €
Sabor a Mi

Primeros a elegir uno

Mini nachos

Atún diabla

Ensalada tolteca

Sincronizada

Segundos a elegir uno

Quesadillota (cuitla o flor o papa con chorizo)

Tacote de carnitas

Chilaquiles verdes

Tacote de pollo oaxaca

Isla kukulcan

Isla tlaloc

Postres a elegit uno

Helados Panza

Pastel de chocolate con tequila

Pastel 3 leches

Café de olla

Bebidas a elegir una

Cerveza mexicana

Copa de vino

Refresco o agua

26 € con IVA
Sotavento

Crema de guisantes con lascas de foie

----------

Raviolis de morcilla con compota de manzana

----------

Guiso marinero de repollo con bogavante

----------

Chupito de manzana al vino con requesón

30 €+ 7% de IVA

Uno

Aperitivo del día de nuestro Show Cooking

----------

Crema de boletus con huevo mollet y crujientes de setas con jamón de pato al aceite de trufa negra

----------

Rustido de merluza sobre crema de guisantes con salteado de vieiras, gambas y soja

----------

Pastel de chocolate blanco y su helado italiano

----------

Agua mineral

Vino blanco Aura Ars Vinum (D.O. Rueda)

Selección de cafés e infusiones

35 € + 7% de I.V.A.
Senzone

Aperitivo de la casa

----------
Arroz cremoso de calamar con su carpaccio y su tinta

----------

Rabo de toro estofado al vino tinto y pure de patata

----------

Brioche empapado en nata y huevo caramelizado con helado de leche

----------

Vino blanco, Telmo Rodriguez Basa D.O Rueda

Vino tinto, Emilio Moro Finca Resalso D.O Ribera del duero

37.00€ IVA no incluido

Sushiwakka

Sopa miso

Moriawasse

Pollo teppanyaki

Yakisoba

Postre

22 €

Vivir el Vino El Restaurante

Aperitivos de bienvenida: ensalada de queso manchego, gambas, avellanas y curry

----------

Arroz cremoso de hongos y aceite de trufa

----------

Ciervo asado con puré de boniato y salsa de frutos rojos

----------

Crema de Vainilla, plátano caramelizado y granizado de café

Cafés con Petit Fours

----------

Incluye Pan y bebidas (agua o vino Dehesa la Granja)

35 € + IVA 

